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Liste d abréviation

% = pourcentage

°c = degrés Celsius

Qte = quantite

Min = minimal

Max = maximal

g = gramme

mg = milligramme

g = microgramme (107°g)

m = métre

mm = millimetre

km = kilométre

VIH = Virus de I'Immunodéficience Humaine
GPS = Global Positioning System

Ha = hectare

T = température

P = précipitation

Nbr = nombre

W = West

N = Nord

ACP= analyse en composantes principales
ACM = analyse factorielle des correspondances multiples
HCPC = classification hiérarchique Clustering
Dim = déemontions

Ctr = contribution

cos = fonction cosinus

var = variance
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Introduction

Le nombre estimé des champignons dans le monde entier est d’environ 140 000,
10 % seulement soit = 14 000 espéces sont connues (Wasser, 2002). Les mycétes font
partie intégrante de la plupart des écosystemes naturels, et contribuent a la redistribution
des ressources alimentaires utilisées par 1’ensemble des organismes du milieu. De
nombreuses espéces fongiques ont un intérét en nutrition et en santé humaine
(Badalyan, 2012). Plus de 2000 especes sont comestibles, et prés de 700 espéces
possedent des propriétés pharmaceutiques intéressantes (Wasser, 2002). Sur le plan
nutritionnel, les champignons forestiers comestibles sont riches en protéines et en fibres,
pauvres en lipides et renferment des vitamines et des oligo-éléments importants (Barros
etal., 2007 ; Reis et al., 2012).

Peut de donnees sont actuellement disponibles sur les champignons forestiers en Algérie
alors qu’ils peuvent constituer une source de revenus potentielle pour les populations
locales (Nezzar-Hocine, 1998; Nezzar-Hocine et al., 1996 a et b, 1998 a et b, 2002;
Beddiar, 2002; Bouregba-Benazza et Fortas, 2011; Djelloul et al., 2010; Djelloul,
2013).

Dans ce travail, nous sommes intéressés a 1’¢tude d’identification et taxonomique des
champignons sauvages forestiers, en conditions naturelles et aussi une étude statistique

et des mesures morphomitrique des especes trouvées

Notre travail présente une étude L’ethnomycologie et mycologique descriptive et
classification des champignons forestiers de la wilaya de Tlemcen selon Moutas,

Hafir, Zarifet et Ras Ossfour et la wilaya d’Oran selon la forret de Terziza

Au cours de cette étude nous avons effectué:

Une collecte de toute les spicimens disponible.

Une étude descricptive de chaque espéce.

Identification les espéces et les classes selon leur toxicité.

Une Etude statistique.

Repertorie les champignons comestible et la region de leur presence
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Chapitre 1 : géneralité sur les champignons

Les mycetes sont classés dans le régne des Fungi (Lemoine et Claustres, 2002; Lttge et al.,
2002; Gupta, 2004 ; Bouchet et al., 2005 ; Breuil, 2009 ; Raven et al., 2011; Falandysz et
Borovicka, 2013) ce sont des eucaryotes contient une paroi cellulaire (Lemoine et Claustres,
2002 ; Breuil, 2009). Leur appareil végétatif est composé de filaments ou hyphes et
caractérise par une reproduction sexuee et autre méthode de reproduction asexuée
(Alexopoulos et al., 1996 ; Littge et al., 2002 ; Breuil, 2009).

Du point de vue métabolique les champignons sont hétérotrophes, ils se nourrissent par
résorption de la matiére organique élaborée par d’autres organismes autotrophes (Carlile et
Watkinson, 1994; Alexopoulos et al., 1996; Redecker, 2002; Gupta, 2004). La grande plupart
des champignons sont des organismes aerobies (Carlile et Watkinson, 1994). Les
champignons est subdivisés en champignons inférieurs sont unicellulaires et constituent un
groupe hétérogéne et champignons supérieurs sont divisés en deux groupes: les Ascomycetes
et les Basidiomycetes (Davet, 1996 ; Burac, 2006 ; Thaung, 2007).

I. Organisation taxonomique des champignons

I.1) Classification classique

Les champignons ont été classés sur la base de leur caracteres morphologie et leurs caractéres
phénotypiques ainsi se basé sur localisations geographiques et leurs modes de vie et aussi
leurs habitats (Fries, 1821 ; Whittaker, 1969), (Guarro et al., 1999 ; Taylor, 2000).

1.2) Classification phylogénétique

Le principe de Classification phylogénétique est basé sur 1’amplification sélective d’un géne ou
un marqueur moléculaire fongique a 1’aide d’amorces spécifiques des champignons, puis
séquencé. la comparaison des organismes génétiquement proches ou génétiqguement distants
réalisé grace aux Les résultats de séquencage. Les séquences des genes sont des outils qui
permet de construire des arbres phylogénétiques sur la base des liens de parenté moléculaire
(Mischler et Brandon, 1987) et d’étudier les champignons a 1’échelle de la spore mais aussi

sur de trés petites quantités d’ADN c est ca ’avantage des analyses phylogénétiques.
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Figure 01 : Caractéristiques du groupe Dikarya: les ascomycetes et les basidiomycétes ( Luttge et al.,
2002 ; Hibbett et al., 2007 ; Breuil, 2009) .



Chapitre 1 : géneralité sur les champignons

1.2.1) Ascomycetes

ils constituent la quasi-totalité¢ des champignons capables de former des associations
lichéniques et ils regroupent 45 000 espéces dont 75% sont connus (Hawksworth, 1991 et
2001 ; Hibbett et al., 2007 ) .

De nombreux champignons en forme de coupe Pezizes, et d’autres présentant un intérét
économique important comme les morilles et les truffes (Breuil, 2009 ; Clesse, 2011 ; Raven
etal., 2011).

La reproduction des ascomycétes se fait d une fagon asexuée et aussi sexuée. les spores
haploides assure la reproduction asexuée et elle est assurée par conidies qui se forment a
I’extrémité d’hyphes. (LUttge et al., 2002 ; Breuil, 2009 ; Raven et al., 2011).

La reproduction sexuée se déroule dans un asque et elle se déclenche dans certaines
conditions d’environnement, des hyphes de polarité opposée croissent I’'un vers 1’autre et
chaque type produit une cellule terminale plurinucléées de grande taille. (Littge et al., 2002 ;
Breuil, 2009 ; Raven et al., 2011).

1.2.2) Basidiomycetes

Il ya 22 000 espéces décrites des Basidiomycete (Raven et al., 2011). Les basidiomycetes
macroscopiques caractérisés par un chapeau saprophytes ou symbiotiques de plantes
(ectomycorhiziens) ou comestibles, généralement ils se reproduisent d’une fagons sexuée
(Breuil, 2009).

Malgré que certaines especes produisent des spores asexuées (conidies) mais de nombreux
champignons basidiomycetes ne reproduisent pas par la voie asexuée (Luttge et al., 2002 ;
Raven et al., 2011).
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Chapitre 1 : géneralité sur les champignons

I1.Modes de vie des champignons

A partir le mode de nutrition des champignons on peut les classer on 3 catégories les
saprophytes, les parasites et les symbiotiques.
I1.1. Saprophytes

ils représentent la plupart des macromycetes, Les saprophytes se nourrissent en dégradant les

matiéres organiques mortes des végétale ou animale, (Senn-Irlet et al., 2012) .

La dégradation des glucides et des hydrates de carbone facilement hydrolysables, de la
cellulose et hémicellulose et de la lignine se fait par une groupe d’espéces saprophytes
spécialisées. Principalement cette spécificité découle de la nature biochimique des enzymes
(Durrieu, 1993 ; Lutzoni et al., 2004).

11.2. Parasites

Environ de 20% des espéces des champignons connues sont capables de parasitisme ils se

nourrissent sur la matiére vivante animale ou végétale.

Selon leur substrat, on distingue les parasites biotrophes et les parasites nécrotrophes
survivant en saprophytes apres la mort de I’hote parasité (Sicard et Lamoureux, 2006).
11.3. Symbiotique

Les champignons symbiotiques vit en quelque sorte, en association de bénéfices réciprogues

avec son hote qui peuvent étre soit des insectes des algues végétaux ou des cyanobactéries.



Chapitre 1 : géneralité sur les champignons
11.4. Lichens

Les lichens regroupent environ 98% des champignons ascomycétes et 2% restants sont des

basidiomyceétes (Nabors, 2008). Des associations entre un champignon et une algue ou une

cyanobactérie c est a dire les lichens (Moreau et al., 2002 ; Vust et Arx, 2006).

L’apothécie est
appareil
reproducteur du

champignon

Filament
mycélien

4 "
L’exprimé du filament du champignon forme un sugoir qui pénétre dans un

cellule de I'algue pour y puiser des substances Cellule de I'algue

~

Figure 03: Structure du lichen, le thalle est constitué par I’imbrication des filaments du
champignon et des cellules de I’algue (Fortin, 2006).



Chapitre 1 : géneralité sur les champignons

Il existe entre 13 500 a 30 000 especes de lichens (Nabors, 2008). L’algue fournit la mati¢re

organique nécessaire grace a la chlorophylle.

Le corps d’un lichen est nommé un thalle, la plus grande partie de ce corps représente dans le
champignon mais les cyanobactéries se trouvent entre leur filament. (A. F. L., 2011 ; Raven et
al., 2011).

L’humain en Asie, en Europe et en Amerique du Nord voire que un grand nombre espéces de
lichens sont consommeées par les animaux et d’autres espéces entrent dans la fabrication
pharmaceutiques et de produits cosmétiques comme les parfums, colorants (. (Littge, 2002 ;
Fortin, 2006 ; Nabors, 2008 ; A. F. L., 2011).



Chapitre Il : Identification des champignons

pour faire L’identification d’un champignon n’est pas un travail facile , elle a besoin des
connaissances en domaine de mycologie et de connaitre chaque groupe de champignon et sa

caractéristiques essentiel .

I.Méthodes classiques

Pour réaliser 1’identification par L approche classique des champignons il faut baser sur les
caractéres visibles a 1 ceil nu et non visible des sporophores et autre caracteres qualitative
comme le gout et 1’odeur.

I.1) Caracteres macroscopiques
On décrit les composantes suivantes pour étudier les caracteres macroscopiques du mycétes:

Le mycélium : se trouve dans le sol ou associé a des racines fines des plantes quand il est
mycorhizien, il constitue la partie invisible du champignon (Gévry,2011)

le sporophore : se reproduit par libération des milliards des spores et il est visible a I’ceil nu
sur le sol (Gévry et al., 2009 ; Gévry, 2008, 2010 et 2011).

Hyménophore : elle peut contenir des lames, des pores c’est le morceau fertile du

champignon ou se trouvent les spores, (Eyi Ndong et al., 2011).

Chapeau : il faut observer et décrire la forme et la topographie du chapeau la taille et la
couleur (Roger, 1981 ; Romagnesi, 1995 ; Gévry et al., 2009 ; Ba et al., 2011 ; Eyi Ndong et
al., 2011).

Le stipe : la longueur, consistance, la présence d’anneau et son emplacement et biensur la
forme et couleur, ,(Roger, 1981 ; Romagnesi, 1995 ; Gévry et al., 2009 ; Ba et al., 2011 ; Eyi
Ndong et al., 2011).

1.2) Caracteres microscopiques

La détermination microscopique des champignons porte sur le diamétre des spores (longueur
et largeur), forme, couleur et ornementation. D’autres observations microscopiques sont

effectuées sur la chair, le stipe et I’hyménium (Romagnesi, 1995 ; Eyi Ndong et al., 2011)



Chapitre Il : Identification des champignons

1.3) Caracteres organoleptiques

Le goQt et I’odeur: ¢’ est difficiles a déterminer le golt d’un myceéte ce différe d’un especes

a autre peut étre amer , doux , piquant, neutre ,acide ou d’autre gout et aussi 1’odeur peut

parfois étre surprenante: cannelle, chlore, érable, farine, fétide , ail, agrumes, amande, anis,

.....etc. (Eyi Ndong et al., 2011).
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Figure 04: Présentation morphologique d’un champignon basidiomycéte (Gévry, 2008).
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Chapitre 1. Importance des champignons

I. Valeur nutritionnelle

Les champignons maintiennent les moyens de subsistances durables par leur contribution a
combattre les problémes de malnutrition et le bien-étre de I’homme. Ils sont une bonne
source de nombreuses protéines, de minéraux, d’un certain nombre de vitamines et sont
considérés comme un supplément salutaire dans [’alimentation. De plus, a cause de la
présence de certains composés chimiques appréciés pour leurs vertus médicinales, ils
suscitent de plus en plus I’intérét de 1’industrie des produits diététiques (Halpern, 2007).

A part leur valeur alimentaire en soi, les champignons ajoutent de la saveur a ’aliment de
base. Ils sont souvent considérés comme un moyen d’assurer un substitut a la viande, avec au
moins une valeur nutritionnelle comparable a celle de nombreux Iégumes. La consommation
des champignons peut, de ce fait, constituer un complément précieux au régime alimentaire
souvent déséquilibrés dans les pays en voie de développement (Birhanu et Zerihun, 2012).

I.1. Les compositions nutritives du champignons.

Composition moyenne donnée a titre indicatif : les valeurs sont a considérer comme des
ordres de grandeur, susceptibles de varier selon les variétés, la saison, le degré de maturité, les
conditions de culture, etc. Toutes les données sont issues de la Table de composition
nutritionnelle des aliments Ciqual (2017) - ANSES, excepté celles de I'équivalent Vitamine A
qui correspond & la division de la teneur en Béta-caroténe par 6

Tableau 01 : apportent une information sur la quantité moyenne ainsi que les quantités minimum et

maximum pour 100 g net de champignons

Eau 939¢g 87.5-955¢
Protéines 2.62 g 1.71-469¢
Lipides 0.36¢ 0.2-0.49¢
Acides gras satures 0.067 g 0.026 - 0.075¢g
Glucides 1.33¢g -

Sucre 1069 0-25¢g
Fibres 19 0-19g¢
Acides organiques 0.13 g -
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Chapitre I11. Importance des champignons

Vitamines 8. Min - Max

Vitamine B1 0.073 mg 0.03-0.11 mg
Vitamine B2 0.29 mg 0.02-0.5mg
Vitamine B3 5 mg 3.17-7.5mg
Vitamine B5 1.57 mg 0.8-2mg
Vitamine B6 0.1 mg 0.045 - 0.18 mg
Vitamine B9 34.5 ug 23 -55 g
Vitamine C 3.09 mg -

Vitamine E 0.02 mg -

Minéraux et oligo-éléments 8, Min — Max
Calcium 6.03 mg 1-35.5mg
Cuivre 0.35mg 0.13-1.1mg
Fer 0.31 mg 0.19-0.6 mg
lode 1ug -

Magnésium 10.5mg 7.9-13.5mg
Manganese 0.076 mg 0.042 - 0.14 mg
Phosphore 96.6 mg 67.2 - 130 mg
Potassium 364 mg 284 - 484 mg
Sélénium 6.47 ug 0-17.9 ug
Sodium 39 mg 4.9-NCmg
Zinc 0.5mg 0.12 - 0.79 mg



Chapitre 1. Importance des champignons

1. Valeur médicinale

Différentes especes de champignons possédent des propriétés médicinales. Le corps fruitier
du champignon Ganoderma est traditionnellement utilisé pour améliorer les fonctions
corporelles et I'immunité. Il a été utilisé cliniquement depuis 1'antiquité en Chine pour le
traitement de la fatigue, de la toux, de I'asthme, de l'indigestion et de diverses autres maladies.
Ganoderma basidiocarpe a plusieurs composants responsables de [inhibition de la
multiplication du VIH. Pleurotus Spp. a des propriétés qui stimulent le systeme immunitaire
de l'organisme, aident a combattre les cellules anormales et renforcent le systéeme contre les
effets néfastes de la chimiothérapie et des radiations ; les thérapies utilisées pour tuer les
cellules tumorales. Pleurotus contient également un composé qui inhibe la réductase, une
enzyme utilisée dans la biosynthése du cholestérol. La consommation de pleurotes peut
réduire le niveau du cholestérol dans le corps et aussi prévenir I'hypertension artérielle et la

constipation (Quimio, 2004)

I11. Valeur économique

le commerce et la culture des champignons pouvant non seulement réduire la vulnérabilité a
la pauvreté grace a leur procuration des moyens de subsistance, mais aussi améliorer les
capacités d’une personne ou d’une communauté a agir sur d’autres opportunités économiques
par la génération d’un rendement rapide et d'un meilleur revenu financiére. C’est une activité
attirante a la foi en milieu rural et dans les zones urbaines et périurbaines. Elle convient a une
petite ou a grande échelle ainsi que pour 1’autoconsommation ou pour la source dun revenu

que ca soit supplémentaire ou principal (Marshall et Nair, 2009)

La culture des champignons est compatible avec d’autres activités de subsistance car elle
nécessite un minimum d’activité physique, d’intrants et de ressources financieres. De plus,
elle représente une activité a entreprendre avec succes pour les personnes agées ainsi que les

personnes atteintes de handicaps physiques (Marshall et Nair, 2009)
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Partie expérimental

I. Matériels et méthodes
I.1: Echantillonnage et protocole d’un questionnaire.

I .1.1. Réalisation d’une enquéte ethnomycologique
L’ethnomycologie, c’est 1’étude des connaissances locales relatives aux champignons et a

leurs usages, est une discipline qui connait un intérét grandissant en Algérie. Le théme des
champignons comestibles y est majoritairement préféré et les études entreprises ont permis de
documenter les savoirs traditionnels (nombre d’espéces consommées, noms locaux, périodes
de récolte, techniques de conservation,...) contribuant d’une maniére directe a la connaissance
des champignons sauvages algériens. Les enquétes ethnomycologiques ont parfois été utiles
pour confirmer, voire corriger, I’identification de spécimens par recoupement grace aux noms
vernaculaires qui leur étaient attribués par les populations locales (Heim, 1977). Le theme de
la toxicité des champignons sauvages a souvent été abordé lors d’enquétes
ethnomycologiques mais les criteres de classification utilisés par les populations locales pour
différencier les espéces comestibles des espéces toxiques ne sont, pour la plupart, pas
objectifs. Pour certaines populations, une teinte inhabituelle ou un changement de couleur a la
coupe ou au froissement, un goQt ou une odeur désagréable, une chair coriace, constituent des

preuves de toxicité. (Piearce, 1981; Thoen et al., 1973).

.1.1.1. Le questionnaire :

L’enquéte consiste a poser une série de questions a un nombre suffisant de personnes
représentatives de la population du village ou de la région, motivées et possédant une
expérience de terrain. Il faut éviter d’imposer aux enquétés un questionnaire trop long ou trop
¢laboré et tacher d’obtenir spontanément les réponses aux questions posées. Ne donnez pas
aux villageois I’'impression qu’ils passent un interrogatoire. Mettez-les a ’aise en adoptant

une attitude modeste
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1.1.1.2 Protocole des enquétes :

Chaque personne est interrogée individuellement. L’enquéte débute par quelques informations
personnelles et le model de questionnaire suivie (Annexe 01 )

D’aprés notre questionnaire et les personnes qui ont une connaissance sur les champignons
nous montre qu’il y a 6 espéces de max entre le comestible et le toxique ainsi que la plupart
des gens ne savent plus le nom scientifique des espéces tous les especes nommée par le
champignon ou le Fougaa ou des noms vernaculaires, ils les différencient a partir de la
couleur sauf les chercheurs et les spécialistes scientifique sont bases sur des données

scientifique comme les caractéres macroscopique et microscopique .

1.2 Organisation d’une mission mycologique

Nous avons ciblé la zone d'étude en fonction de nos disponibilités et de nos moyens et avons
décidé d'étudier un ou plusieurs champignons. Pour le bute d'une étude, identifient et
répertorient les champignons comestibles et toxiques de la zone d études en effectuant des

mesures avec des zones du méme environnement. On Renseigne sur ces types, rassemble des
illustrations et étudie les autres régions ou ces types sont differe.
Nous avons fais plusieurs sorties sur terrain dans différent régions et en plusieurs saison.

la recherche des champignons conduit au cours de ces 06 mois et ce a partir de décembre
jusqu’a mai 2018/2019 dans quelques biotopes en Algérie occidentale (Tlemcen et Oran)
selon Moutas, Hafir , Zarifette , Ras ossfour , et Terziza fait ressortir une liste de 88

individus de dix especes appartenant a des familles différents .
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1.2.1 Sur le terrain
Matériel utilisé
- Crayon ou stylo a bille
- Carnet pour pris des notes
- Formulaire d’enquéte ethno mycologique
- Couteau de poche de type opinel
- Panier rigide a fond plat ou sac en plastique ou en carton
- Appareil photo digital reflex ou compact, batteries de rechange, cartes mémoire
- GPS ou boussole
- Dictaphone en cas d’enregistrement des noms vernaculaires

- livre de Guide des champignons

Figure 05 : Matériel de terrain du mycologue (Hugues Eyi Ndong Jérome Degreef., 2011)
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1.2.2 Collecte des spécimens
La technique

La cueillette débute idéalement aux heures les moins chaudes de la journée. S’il souhaite, au

retour de la sortie, décrire correctement toutes ses spécimens, alors, la collecte des

champignons en vue d’une étude taxonomique nécessite beaucoup de précaution et de soin.

En effet, nombreuses sont les espéeces dont les tissus fragiles sont facilement altérés a la

manipulation et dont certains caractéres diagnostiques peuvent disparaitre si on n’y prend

garde. Le principe de soin consiste donc a réduire au maximum la manipulation des

sporophores. La collecte est toujours fais a I’aide d’un couteau qu’on glisse soigneusement et

délicatement sous la base du pied du sporophore afin de ne pas I’endommager et de ne perdu

plus ses caracteres morphologiques.

Chaque spécimen collecté est débarrassé de la terre et des débris végétaux qui
peuvent le souiller.

On s’est posé, sans le comprimer sur une mince couche de feuilles au fond d’un
récipient qui restera ouvert pendant toute la durée du travail de collecte.

Les récipients contenant les différents ‘lots’ seront disposés dans un panier rigide a
fond plat un bac en plastique ou une boite en carton.

on évite le mélange des lots en utilisant des sachets en papier

on veillera qu’a tout moment les sporophores restent protégés de I’insolation directe
ou de la chaleur excessive

Les champignons frais ne pourront jamais transportés dans des sachets en plastique
ou dans des réecipients hermétiquement fermés afin d’éviter le risque qu’ils n’y

pourrissent tres rapidement

Prise de notes, le carnet de récolte est la mémoire du collecteur qui y consigne toutes

les informations relatives au déroulement de son travail de terrain.

Immortaliser, par la photographie, 1’aspect d’un sporophore sur le terrain est
particulierement important car il s’agit du seul moment, souvent éphémere, durant

lequel le spécimen est observable a 1’¢état frais
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1.3 : CARACTERISATION DES ZONES D'ETUDES

1.3.1 1% wilaya visité : Tlemcen

» Lasituation générale de la région de Tlemcen

L’aire d études concerne la wilaya de Tlemcen il s’agit d’une région située géographiquement
dans I’extréme ouest algerien entre 1'-27" et 1’-51" de longitude ouest et entre 34'-27" et 35'-
18" de latitude nord. Elle s’étend sur une superficie de 901769 ha

Elle est limitée par la mer Méditerranée au nord la wilaya de Naama au sud la frontiere
allegro-marocaine a 1’ouest la wilaya de Sidi Bel Abbes au sud-est et par la wilaya d’Ain

Temouchent au nord-est

Figure 06 : carte géographique de Tlemcen (in site d internetl)
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Figure 07 : Diagramme ombrothermique de la wilaya de Tlemcen (in Fatima MESFEK ;2014)
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Figure 08: Climagramme pluviométrique d’EMBERGER (in Fatima MESFEK ;2014)
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1er station visité

1.3.1 La réserve de chasse de Tlemcen Moutas :

La reserve de chasse a été créée par décret N° 126/83 du 12/02/1983.

Cette structure est chargée de protéger, préserver et de développer la faune sauvage existante
et introduite sur son territoire.

= Elle se situe dans la forét domaniale de Hafir

= Les frontiéres : a environ 26 km du Sud Ouest du chef lieu de la Wilaya de Tlemcen et

s’étend sur les territoires des communes de Sabra, Ain Ghoraba, Beni Bahdel et
Bouhlou.

= Lasuperficie: 2156 Ha.

= Altitude : 1303 m Ras Torriche est le point culminant de la zone

" . REPUBLIQUE ALGERIENNE DEMOCRATIQUE ET POPULAIRE

DIRECTION GENERALE DE FORETS
RESERVE DE CHASSE DE "MOUTAS" (TLEMCEN)

CARTE DE DELIMITATION PAR COMMUNE

& SUPERFICIE = 2 156 Ha
\ ECHELLE - 120000
\

AIN GHORABA \

\

SUPERFICIES \
S = BOUHLOU (1725.92 Ha - 80%)
SABRA (281.7 Ha - 13%)
777/ BENI BAHDEL (27 Ha - 1.5%)
7/} AIN GHORABA (121.5 Ha - 5.5%)

Figure 09: carte de delimation par commune du Moutas (site réserve de chasse)



Partie expéerimental

1.3.2: Béni-Bousaid (plateau de Rass Asfour)

Le territoire de la commune d’At-Boussaid est situé a I'ouest de la wilaya de Tlemcen. Son
chef-lieu, Zouia ou Tassirt en Tamazight.

e Superficie: 329 km2
e Coordonnées : 34° 38’ 53" nord, 1° 45’ 11" ouest
e Climat: min 2 max 33

e Ras Assfour est une montagne a Béni-Bousaid de 1.500 m d'altitude il est bordé par
Maghnia Maroc, Sidi Medjahad et Bni Snous

Figure 10: Carte géographique de Béni-Bousaid (in site d internetl)
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1.3.3 Le massif forestier de Hafir-Zarieffet

Il couvre une superficie totale de 4462ha, soit 80% de la subéraie de montagne de I’ouest

Algérien. Ces deux foréts sont constituées de vielles futaies dépassant les 100 ans.
1.3.3.1 Zariffet :

La forét domaniale de Zariffet est située au sud-est de la ville de Tlemcen d’une superficie de
931 hectares.

. Longitude: 1°16°W
e  Latitude : 34°51’N

e  Altitude : 1100m

R LA W 115
.ﬁ. | il Hafir-Zanifiet
iR mAe Correrumats
Bard Mosie
; nm:_.r.
-y ST g Sabra : .
-, o~ / =
. s, . P
i g-f\f? ' Brovushioy Sl ¥ §F o
. : i, T Tpru_Band_Heden
: 4 ' " e,
/ Tlemeen - - Ain_Ghorata
) e T Buars_Barcal
Wi, A5 — oW
Figure 11: Situation de la forét de Zariffet selon Letreuch-Belarouci (2002)
1.3.3.2 Hafir :

La forét d’Hafir est une forét située a Tlemcen, en Algérie. L'altitude estimée du terrain au-
dessus du niveau du phoque est de 1158 meétres.

e Longitude : 1°26°W
e Latitude : 34°47°N

e [ ’altitude : 1270m
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1.3.2 2eme wilaya visité : Oran

La situation générale de la région d’Oran

» Oran se trouve au bord de la rive sud du bassin méditerranéen elle se situe au nord-ouest

de I'Algérie

> Laville s'éleve au fond d'une baie ouverte au nord sur le golfe d'Oran ; elle est dominée a
I'ouest par la montagne de I'Aidour qui la sépare de la commune de Mers-el-Kébir.

» Au sud elle est bordée par les communes d'Es Senia, par le plateau de Moulay Abd al
Qadir al-Jilani (Moul el Meida)

au sud-ouest par une grande sebkha
altitude : Min. 0 m et Max. 580 m
climat méditerranéen classique marqué par une secheresse estivale

Superficie : 2 121 km?

YV V Vv V V

Les frontieres : elle est bordée a l'ouest par celle d'’Ain Témouchent, au sud-ouest par celle

de Sidi-Bel-Abbes, a I'est par la wilaya de Mostaganem et au sud-est par celle de Mascara.
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Figure 12: Carte géographique d’Oran(in site d internet2)
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Figure 13: Valeurs moyennes mensuelles des paramétres climatiques a Oran (in site d internet2)
1.4.1 : Messreghine, foret de Terziza

Messreghine une municipalit¢ du district de Boutelisa d’Oran et la foret de terziza

Appartenir a la région de mesreghine Ouest d'Oran
Altitude : Min 124 m
Superficie: 428,28 km

Climat: min 5 (°C) et max 30 (°C)

Figure 14: Carte géographique de Messreghine(in site d internet2)
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I1: Etude descriptif et identification macroscopique des espéces

Description des caractéres macroscopiques

L’identification d’un champignon nécessite I’observation attentive d’une multitude
de caractéres morphologique diagnostiques et implique d’abord une reconnaissance de
caracteres macroscopiques visibles a 1’ceil nu ou a I’aide d’une loupe de terrain.

Une observation attentive des seuls caractéres macroscopiques permet déja de
déterminer bon nombre d’especes

Il convient de ne decrire que des spécimens qui semblent constituer la ‘norme’ au
sein du lot et d’éviter les porophores malformés, décolorés ou les formes
tératologiques.

Il doit s’assurer qu’aucun caractére ne se perde durant la récolte et lors de la
manipulation des échantillons
Il doit décrire : les tissus vélaires trés fragiles, la forme des pieds, des changements de

couleurs, 1I’odeur, le gout, structures souterraines, la forme du chapeau, Hyménophore

I11. Analyse statistique

Les mensurations phénotypiques ont été analysées selon le logiciel R.

Une analyse en composantes principales (ACP) a été réalisée afin de regrouper les individus

homogénes qui portent les mémes caractéres étudiés en se basant sur les mensurations

phénotypique pour différencier les espéces selon ces criteres, définir une classification des

champignon et construire une typologie qui consiste a identifier des individus assez

semblables entre eux.

Une analyse factorielle des correspondances multiples (ACM) a été utilisée pour les variables

qualitatives afin de présenter des caractéristiques qualitatives communes.

Enfin, pour obtenir le nombre optimal de groupes, une classification hiérarchique Clustering

(HCPC) a éte utilisée. Ces tests ont été traités par le logiciel R version R 3.5.2

Indices de diversité ou indice de Shannon-Weaver a été réalisé par Excel, il est basé sur :
H’=-3 ((Ni/N) * In(Ni/ N)) (Gray et al, 1992)

Ni : nombre d'individus d'une espeéce donnée, i allant de 1 a S (nombre total d’especes).

N : nombre total d'individus.
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Résultats et discutions

I.les résultats des zones d études

1.1 La réserve de chasse de Tlemcen Moutas :

Photo 01: photos originaux de la réserve de chasse Moutas
Calendrier des sorties & Moutas et les spécimens trouves :

Tableau 02: tableau des sorties a Moutas

Nbr de sortie La date Le climat (°C) Les espéces Les individus

01 06\02\2019 14\3 00 00

01 20\02\2019 15\ 01 09

01 11\03\2019 18\5 02 lere =13
2eme =09

01 09\04\2019 23\9 02 3eme = 06
4eme= 02

Photo 02 : photos originaux de la 1ére espece(Boudaoud.Z ;Djedid.A ;2019)
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Photo 04 : photos de la 3éme espece. (Boudaoud.Z ;Djedid.A ;2019)
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Photo 05 : photos de la 4eme espece(Boudaoud.Z ;Djedid.A ;2019).

o

Photo 06 : photos de la 5éme espece (Boudaoud.Z ;Djedid.A ;2019).
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1.2: Béni-Bousaid (plateau de Rass Asfour)

La derniére sortie c¢’était le 19 avril 2019 a la montagne de ras assfour et on a trouvé 2
espéces de champignons

Photo 07: photos de la région Ras Assfour (Boudaoud.Z ;Djedid.A ;2019) .
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Photo 08: photos de la 1 espéce trouvée (Boudaoud.Z ;Djedid.A ;2019) .
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Photo 09: photos de la 2eme espéce trouvée (Boudaoud.Z ;Djedid.A ;2019) .
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1.3 Le massif forestier de Hafir-Zarieffet

1.3.1 Zariffet :

Photo 10: Photos originaux de la région Zariffet (Boudaoud.Z ;Djedid.A ;2019).
Calendrier des sorties a Zariffet et les spécimens trouveés :

Tableau 03: tableau des sorties a zariffet

Nbr des sorties La date Climat(C°®) Les especes Les individus
01 25 février 2019 | 17/2 00 00
01 05 mars 2019 25/7 01 02
01 20 mars 2019 15/3 01 05
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Photo 11: Photos de la 1leme espece (Boudaoud.Z ;Djedid.A ;2019).
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Photo 12: Photos de la 2eme espece (Boudaoud.Z ;Djedid.A ;2019).
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1.3.2 Hafir :

Photo 13: Photos de la forét Hafir (Boudaoud.Z ;Djedid.A ;2019).

Calendrier des sorties a Hafir et les spécimens trouvés :

Tableau 04: tableau des sorties a Hafir

Nbr des sorties | La date Climat(C°®) Les espéces Les individus
01 08 mars 2019 17/6 01 01
01 20 mars 2019 15/3 00 00
01 05 avril 2019 23/9 01 08
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Photo 15: Photos de la 2eme espece (Boudaoud.Z ;Djedid.A ;2019).
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1.4: Messreghine, foret de Terziza

- On a fait une sortie au moi de fin de mars, on a trouvé une espece de deux race
différent et deux couleur different

- On a récolté 12 individus de champignon a couleur blanc et 15 individus de couleur
marron
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Photo 17: Photos de I’espéce trouvée a terziza (Boudaoud.Z ;Djedid.A ;2019).
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11.Etude descriptif et identification macroscopique des espéces

Tableau 05: présente les études descriptives des spécimens

Le nom scientifique d’espece

La description

Coprinus inky shagy

Chapeau marron claire avec un pied blanc, a un fort gout avec
une faible odeur, il est toxique

Wood ear

Champignon sans pied avec un chapeau blanc et il est toxique
avec un gout fort et aucune odeur

agaricus bisporus (marron)

Un chapeau et pied marron. c’est un champignon comestible a un
gout terreuse et une odeur faible

agaricus bisporus (blanc)

A un chapeau et pied blanc, c’est un champignon comestible
aussi avec un gout terreux et une odeur faible

Fausse chanterelle

Champignon sans pied (fausse) face inferieur de chapeau avec
plis lamelliforme ou veineux, lisse, basides a 2-8 spores,
champignon mycorhiziens.

Clytopilus prunullus

Son chapeau marron claire avec un pied blanc. c’est un
champignon comestible a un gout fin avec une odeur fort

agaricus campestris

Chapeau blanc fibrilleux-soyeux, parfois parfois a centre
faiblement squamuleux, convexe, étalé a la fin. Les vieux
exemplaires sont souvent un peu rose chocolat a la marge. 4-
8cm.lamelles d’abord roses puis brun chocolat. pied court, étalé
courbe, avec un anneau étroit et souvent caduc. Chair blanche et
consistante, odeur faible un peu acidulée.

Agaricus champétre

Chapeau (3-8cm) blanc, lames d’abord roses, pied mince, base
pointure, odeur agréables, il est comestible

la Morille

Carpophore creux, cassant, formé d’un chapeau et un pied
couche fertile tapissant les alvéoles du chapeau

Il n y a aucun référence répertorie
cette espéce pour le moment just que
il est comestible avec un gout picon

La couleur du chapeau est jaune avec un peut d orange et le pied
de couleur blanc avec un gout picon dans | etat cru et son gout
moyen , il est comestible

Ganoderma lucidum

Souvent presque circulaire ou irrégulierement
ligulé,concentriquement sillonné, lisse.recouvert d’une croute
luisante brun acajou foncé. 15 a20cm. Pores d’abord pales, puis
brun mat, petits.pied distinct mais souve,t assez irrégulier,
marginal, acroute laquéé comme le chapeau. ,
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11.1. Identification des especes

L’identification se fait grace au caractére macroscopique en fonction de la consultation de

spécialistes et de Prendre en considération I’enquéte ethnomycologique

Tableau 06: identification les especes discret

La quantité des | Le nom scientifique d’espéce La photo La quantité
especes des individus
01 Coprinus inky shagy 09
01 22
Wood ear
02 agaricus bisporus (marron) 15
12

agaricus bisporus (blanc)
01 Fausse chanterelle 01
01 Clytopilus prunullus 08
01 agaricus compestris 05
01 Agaricus champétre 06
01 la Morille 02
01 Il n y a aucun référence répertorie 03

cette espece pour le moment just

qu’il est comestible avec un gout

picon
01 Ganoderma lucidum 05
Totale 10 88
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I11 : étude statistique quantitative et qualitatif

Tableau 07: réduire les informations de toutes les espéces trouvées et leurs zones

de présence

Station
Abréviation des | Les stations Les espéces trouvées Abréviation +
Stations dans chaque station des especes espice
Coprinus inky shagy | MI
M Moutas e £ MIE
Agaricus champétre A MA
Ganoderma lucidum G MG
R Ras assfour Ganoderma lucidum G RG
Champ picon o) RO
H Hafir Fausse chanterelle F HE
Clytopilus prunullus P HP
z Zarifette agaricus compestris C ZC
la morchella L ZL
T Terziza agaricus bisporus marron | Bm TBm
agaricus bisporus blanc Bb TBb
TOtaIT\ = la taille > ° &\Q\\\\\\\\\%//////%%

L\ = la longueur

C\ = la couleur
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Variables étudiées
I11.1.Variables quantitatives :

Ces variables ont été mesurées par le méme opérateur et apres la cueillette, 5 mesures ont été
utilisees pour chaque espece (88 spicements) et pendant la cueillette ont mesuré humidité et la
température et les considérer comme des parameétres secondaire. Ces mensurations réalisées
pour la caractérisation phénotypique sont inspirées des travaux précédents sur les
champignons a travers le monde

Tableau 08: Les différents parametres mesurés

Mesures Définitions

Poids Mesure de la masse total d’individu et on s’exprime en kg

Taille de chapeau T/C Mesure de la circonférence 1’endroit le plus large de chapeau (en
centimetres)

Longueur du pied L/P Distance entre la base de chapeau et derniére point de volve

les lamelles Indique la présence ou absence des lames

les pores Indique la présence ou absence des pores

Température T Mesure le degré de chaleur ou de froid de I’atmosphére de chaque

station d’étude

Humidité Mesure la quantité d’eau présente dans 1’air

I11.1.1 Analyse descriptive

Les moyennes, les moyens tronqués, les écarts-types, écart absolu médian, médian, les
minimaux, les maximaux des anes sont rapportés dans le tableau
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Tableau 09: présente le résultat descriptif quantitatif

Parameétre Moyenne | Ecart- | Médiane | moyenne Valeur Valeur Erreur
type tronquée minimal maximal | standard
Poids 11.32 3.80 11.93 11.37 4.5 18.0 0.41
T/chapeau 18.06 9.12 15.75 16.89 8.0 40.0 0.97
L /pied 3.18 2.97 3.00 2.81 0.0 13.5 0.32
Les lamelles 0.69 0.46 1.00 0.74 0.0 1.0 0.05
Les pores 0.31 0.46 0.00 0.26 0.0 1.0 0.05
Température 12.64 1.37 12.00 12.50 9.0 18.0 0.15
Humidité 81.90 4.30 80.00 81.43 78.0 90.0 0.46
La toxicité 1.39 0.49 1.00 1.36 1.0 2.0 0.05
Habitat 3.65 0.79 4.00 3.83 1.0 4.0 0.08
I11.2. Variables qualitatives
Tableau 10: présentation des caractéres qualitatifs étudiés
La toxicité Le gout L’odeur Couleur  de | Couleur Habitat substrat
chapeau du pied
Toxique Fort Faible Marron Marron Montagne Sol
Comestible Douce Moyen Marron clair | Blanc Herbe Bois
Amer Fort Blanc Brun noir | Champ romarin | Tronc d’arbre
Picon Nul Rouge Feuille morte
Poivré Beige
Fin Orange
Noisette Jaune
Terreuse
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111.2.1 Analyse descriptive

Tableau 11: Analyse descriptive des caractéres qualitatifs chez les champignons étudiée

Caracteres qualitatifs Effectif Pourcentage
La toxicité Toxique 34 38.63
Comestible 54 61.36
Fort 31 35.22
Douce 11 12.5
Le gout Amer 5 5.68
Picon 3 3.40
Poivré 1 1.13
Fin 8 9.09
Noisette 2 2.27
Terreus 27 30.68
Faible 42 47.72
Moyen 3 3.40
Fort 35 39.77
L’odeur nul 6 6.81
légere 2 2.27
Marron 24 27.27
Marron clair 8 9.09
Couleur Blanc 30 34.09
Rouge 5 5.68
de chapeau Beige 3 3.40
Orange 1 1.13
jaune 2 2.27
Couleur Marron 15 17.04
du pied Blanc 68 77.27
Brun noir 5 5.68
Montagne 71 80.68
Habitat Herbe 6 6.81
Champ romarin 3 3.40
Feuille morte 8 9.09
Sol 61 69.31
Bois 22 25
substrat Tronc d’arbre 5 5.68
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Résultats et Interpreétation

Les analyses statistiques ont été réalisées pour décrire la population de champignon élevée
dans la région de Tlemcen voir une idée sur la différenciation des especes et des individus.

111.3 : Analyse statistique ACP

I11.3.1.VVariation des variables

Tableau 12: représente la variation des variables par ACP

Variable Dim.1 Ctr c0s2 Dim.2 Ctr c0S2

Poids 0.566 10.151 0.321 0.610 39.050 0.372
T. chapeau 0.945 28.293 0.894 0.002 0.001 0.000
L. pied -0.479 7.250 0.229 0.762 60.932 0.581
Les lamelles -0.926 27.153 0.858 -0.009 0.009 0.000
Les pores 0.926 27.153 0.858 0.009 0.009 0.000

Dim 2 (19.08%)

1.0

-05

-1.0

Variables factor map (PCA)

les.lamelles

poid

les.pores

i
0

Dim 1 (63.18%)

Figure 15: présentation les variations des variables par (ACP)
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La représentation graphique des variables quantitatifs par I'ACP montre que les deux axes
présentent 82.26 de I'inertie totale.

L’axe 1 (63.18%) : est représenté par les variables suivantes le poids avec une corrélation

équilibré et la variable T/chapeau et les pores sont bien représenté avec une forte corrélation
sur le mapping. | angle plutdt fermé que forment les point T/chapeau et les pores indique ces 2

variables sont assez hien corrélés entre elles.

L’axe 2 (19,08%) : est représenté par les variables suivantes L/pied avec une corrélation

équilibré et la variable les lamelles est extrémement corrélé avec 1’axe horizontal

111.3.2.Variation des individus
L’analyse en en composante principale (ACP) a été réalisée, sur les variables étudiées.

Tableau 13: Valeurs propres

Dim.1 Dim.2 Dim.3 Dim.4 Dim.5
Variance 3.159 0.954 0.780 0.107 0.000
% de var 63.182 19.078 15.597 2.143 0.000
Cumulative % | 63.182 82.260 97.857 100.000 100.000
de var

Le résultat de cette analyse a montré que ces individus ont présentées 82 % de I’inertie totale
sur les deux axes, ce qui est relativement tres bien et la qualité de représentation > 0.6

46




Dirm 2 (19.08%)

Résultats et discutions

Individuals factor map (PCA)
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Dim 1 (83.18%)

Figure 16: Présentation des individus par ACP

Classe 01 : les espéces de cette classe en noir sont comestibles et la qualité de représentation
co0s2>0.8

Classe 2 : les espéces de cette classe en rouge sont toxique et la qualité de représentation cos2
>0.8

La représentation graphique des individus par I'ACP montre 3 souches de
champignons a travers 5 régions différentes, le cercle 1 en rouge représente la souche
d’espéces Ganoderma lucidum et champignons Picon positionnée a la région Moutas et Ras
osfour ce sont caractérisé par rareté et la comestibilité.

Le cercle 2 en orange montre la souche des individus toxique de Moutas précisément I’espéce
wood ear.

Le cercle 3 en jaune présente une population hétérogene des différentes regions caractérisé
par les especes toxique et comestible.
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I11.4. analyse statistique ACM

111.4.1. Variation des individus par ACM :

MCA factor map

charﬁp romarin le.gout_picon
C.chapéau_beige  |odeur_moyen

s feuille morte
le gout_fm

& lLodeur_fo

C.chapeau_marron clai

le.gout doucé‘ep

| CRhapeamestie
'''''''''''''''''''''''''''''''''' Cthéb'eh'tf%éﬁaggfmaﬂﬁ: L —

ut&ort  C dhapedumaeon
|odeur ﬁ%‘dﬁﬁms %ma‘gne |O£w faible

C.pied_brun noir & le.gout_amer
| C.chapeau_rouge  tronc arbre

1
-5 0 5

Dim 1 (16.63%)

Figure 17: Présentation des modalités par ACM

L’analyse effectuée sur 88 individus de la population des champignons dans la wilaya de
Tlemcen et Oran montre que les deux premiers axes factoriels 1 et 2 expriment que L’axe 1

présente 16.63 % des modalités et I’axe 2 présente 15.67 % de I’inertie.

La représentation graphique des modalités par 'ACM montre une forte liaison marqué en 2
cercles , au premiers une liaison entre les caractéres le champ romarin et le gout Picon avec
couleur de chapeau beige et odeur moyen marqué par cercle 1 en haut de graphe et une autre
de méme nature entre les caracteres couleur du pied brun et de chapeau rouge de gout amer

avec une habitat a distingué par tronc d’arbre .
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111.4.2.Variation des variables par ACM :

i le.gout g
| C.chapeau
i |.odeur
habitat * !
i * [a substrat
i Cp.ied
i ' [a toxicité
0
''''''''''''''''''''''''''''' 10
T i T T T
05 00 05 10 15
Dim1 (16.63%)

Figure 18: Présentation des variables par ACM

L axel:

les variables la toxicité, la couleur du pied et chapeau, le gout, ’odeur, substrat et 1’habitat
sont bien représenté. L’angle fermé que forment les point le gout et la couleur du chapeau
indique ces 2 variables sont assez bien corrélés entre elles. L’angle fermé que forment les

point la toxicité t et I’habitat indique ces 2 variables sont indépendant entre elles.

L axe 2 : présente une bonne corrélation de la variable habitat.
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I11.5.Classification hiérarchique clustering (HCPC) :

Factor map

Dim 2 (19.08%)

Cluster 1
Cluster 2
Cluster 3
Clusterd

RO

(L]

Dim 1 (63.18%)

Figure 19: présentation des individus par HCPC en 2D
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Hierarchical clustering on the factor map

cluster 1
cluster 2

cluster 4

3.0

25

2.0

1.5

1.0

0.5

0.0

-3 2 -1 0 1 2 3 4

Dim 1 (63.18%)

Figure 20: représentation des individus par HCPC en 3D

L’analyse HCPH effectuée sur la méme population des champignons étudier dans la wilaya
de Tlemcen et Oran montre que I’axe 1 présente 63.18 % des individus et I’axe 2 présente
19.08 % de l'inertie.

Cette analyse nous donne 4 groupes de cluster.
Cluster 1 : ne représente aucune variété intéressante (Nulle).

Cluster 2 : représente 48% de toxicité d’entre eux 92% des champignons comestibles dans ce
cluster qui représente 61% des champignons globales.

La catégorie toxique représente 5% des champignons de cluster 2 et 38% des champignons
globales. Et aussi il montre 100% d’habitat herbe dont 21% des champignons de cluster 2 et
6% des champignons globales, ainsi 19% montagne qui représente 50% des champignons de
cluster 2 et 80% des champignons globales. Et 100% d’habitat de champ romarin représente
10% des champignons de cluster 2 et 3% des champignons globales.

Cluster 3 : ne représente aucune variété intéressante (Nulle).

Cluster 4 : represente 64% des champignons toxique qui représente 100% des champignons
de cluster 4 et 38% des champignons globales, et aussi 00% des champignons comestibles qui
représente 61% des champignons globales. Aussi il montre 30% d’habitat montagne
représente 100% des champignons de cluster 4 et 4% des champignons globales.
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111.6 Indices de diversité : Shannon-Weaver

L’indice de Shannon permet d’exprimer la diversité en prenant en compte le nombre

d’espéces et I’abondance des individus au sein de chacune de ces especes
L’indice de Shannon-Wiever est le plus couramment utilisé et est recommandeé par différents

auteurs (Gray et al, 1992). Il est donné par la formule suivante :

H’>=-) pi*Inpi

Pi=ni/N

On défini naturellement un indice d’équitabilité E

E= H’/In(S)

Ou:
pi = abondance proportionnelle ou pourcentage d'importance de I'espece : pi = ni/N;
ni = nombre d'individus d'une espéce dans I'échantillon;

N = nombre total d'individus de toutes les espéeces dans I'échantillon.

H’max = In(S) ; S= nombre total d’especes présente la richesse spécifique
En pratique

H’ compris entre 1 et 5

H’max compris entre 0 et 1

Ecomprisentre O et 1

-On a obtenu les résultats des calculs par Excel, alors

Indice de shannon — weaver

H=2,13
Le H maximal Hmax=2.30
Indice d’équitabilité E=0.92
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Hmin H’ Hmax

0 2.13 2.30

A partir traitement des données | indice de shannon est tends vers le maximal ca nous montre

que tous les éspeces sont répartis d un facon relativement égal sur tous les éspeces

0,4

0,35 *

0,3 L

0,25

0,2 . # Sériel

0,15

0,1

0,05 —&

O T T I I 1
0 5 10 15 20 25

Figure2l : présente graphe de répartition des individus en fonction d’indice de Shannon

E

-
0 0.92 1

L’indice d équitabilit¢ tend vers le 1 alors tous les espéces ont la méme abondance

relativement.

Au regard de | indice de Shannon-Weaver, la biodiversité est moyenne et la régularité ou |

équitabilité spécifique est plutot trés bonne

53



Résultats et discutions

IVV.Discussion :

Les résultats relatifs a la recherche des champignons conduit au cours de ces 06 mois et ce a
partir de décembre jusqu’a mai 2018/2019 dans quelques biotopes en Algérie occidentale

(Tlemcen et Oran) fait ressortir une liste de dix espéces appartenant a des familles différentes.

les pionniers qu’ils ont dressés les études sur les champignons comestibles sont assez
sommaires. La plupart des études sur les champignons ont néanmoins permis d’étoffer peu a
peu la liste des especes consommeées, dont ont été répertoriées plus de 300 espéces a ce jour.
Rammeloo & Walleyn (1993) et Boa (2006).

D’apres notre questionnaire et les personnes qui ont une connaissance sur les champignons
nous montre qu’il y a 6 espéces de max entre le comestible et le toxique ainsi que la plupart
des gens ne savent plus le nom scientifique des espéces tous les espéces nommée par le
champignon ou le Fougaa ou des noms vernaculaires, ils les différencient a partir de la

couleur sauf les chercheurs et les spécialistes scientifique.

La plupart des noms vernaculaires ne possédent qu’un usage local mais I’utilisation de
certains d’entre-eux s’étend parfois a de larges zones géographiques (Buyck, 1994a), (Morris,
1984), (Malaisse, 1997; Malaisse et al., 2008).

Les connaissances traditionnelles des champignons sont transmises oralement et sa stabilite,
les appellations utilisées pour désigner les espéces comestibles a été réguliérement soulignée
au fil du temps. (Degreef et al., 1997; Malaisse et al., 2008).

Les mycologues peuvent identifier chaque individu et connaitre leur nom scientifique basant
sur les caracteres macroscopique et leurs connaissances précédentes. On a fait une

identification des spécimens a partir des caractéres macroscopigue observés.

La détermination d’un champignon nécessite 1’observation attentive d’une multitude de
caractéres diagnostiques et implique d’abord une reconnaissance de caracteres

macroscopiques visibles a 1’ceil nu ou a 1’aide d’une loupe de terrain. Il s’agit d’un travail
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fastidieux mais pourtant essentiel a I’obtention d’un spécimen de référence ayant une valeur
scientifique.

Une observation attentive des seuls caracteres macroscopiques permet déja de déterminer une
bon nombre d’espéces. (Champignons comestibles des foréts denses, Taxonomie et

identification)(Hugues Eyi Ndong Jéréme Degreef André De Kesel., 2011)

La toxicité des champignons on ne peut pas le noté, seulement s’il y a des analyses de
laboratoire ou une expérience précédente d’une personne. Dans notre étude on a classé les

espéces selon la connaissance de mycologue.

Le theme de la toxicité des champignons sauvages a souvent été abordé lors d’enquétes ethno-
mycologique mais les criteres de classification utilisés par les populations locales pour
différencier les especes comestibles des especes toxiques ne sont, pour la plupart, pas
objectifs. Pour certaines populations, une teinte inhabituelle ou un changement de couleur a la
coupe ou au froissement, un go(t ou une odeur désagréables, une chair coriace, ... constituent

des preuves de toxicité. (Piearce, 1981; Thoen et al., 1973).

Dans la région de Tlemcen représente essentiellement par Coprinus inky shagy, Wood ear,
Fausse chanterelle, Clytopilus prunullus, agaricus compestris, Agaricus champétre,
champignon Picon et la Morille, Ganoderma lucidum. Et c’est intéressant de noter qu’on a
trouvé une espéce on ne peut pas 1I’identifier scientifiquement ainsi que y a aucun référence la
répertorié donc on peut montrer seulement qu’elle est comestible de gout Picon distingué par

leur présence dans le champ romarin.

Dans la région d’Oran représente essentiellement par agaricus bisporus (marron), agaricus
bisporus (blanc) Connu sous le nom EI Muchroom, les deux ce sont de méme espece et de
méme famille mais de deux races différentes, une de couleur marron appartient de L'orient

arabe et | autre de couleur blanc vient des pays occidentaux.

Nous avons repertorié 07 especes comestible on distingue : Agaricus champétre Ganoderma
lucidum Champ picon Clytopilus prunullus agaricus compestris agaricus bisporus, et la
morille en état bien propre et cuit et concernant les espéces toxique on distingue quatre

variétes : Coprinus inky shagy, Wood ear, Fausse chanterelle, et la Morille en état crue.
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On peut dire aussi que Ganoderma lucidum est | espéce la plus intéressantes grace a sa valeur
médicinal et sa manque de présence ainsi que la morille tres importante espece surtout sur le

plan économique, ce champignon tres chere et vraiment rare.

Le ganoderma lucidum est une plante médicinale par excellence. Des travaux rapportent un
effet stabilisant de membrane du mastocyte, (Tasaka et al., 1988) une régulation du systéme
nerveux (Kasahara et al.,1987), une action myorelaxante , une protection et stimulation du

foie (Jong et al., 1989) ainsi qu’une protection contre les radiations (Hsu et al., 1990).

La morille se distingue par son chapeau en dentelle se mange exclusivement cuite : crue, elle
est toxique. La saison courte de ce champignon printanier, disponible entre mars et juin, en

fait un produit rare et cher. (Hugues Eyi Ndong Jéréme Degreef André De Kesel., 2011).

Notre étude statistique menée sur les 5 régions étudie (Moutas , Hafir, Zarifet, Ras ossfour et
Terziza ) et sur 88 individus de différents espéces a réussi de distingué 3 souches et 2 variété
de champignons en générale . Premiére variété a caractérisé par le champ romarin et le gout
Picon avec couleur de chapeau beige et odeur moyen et | autre variété de couleur du pied
brun et de chapeau rouge de gout amer avec un habitat de tronc d arbre. Concernant les

souches sont montré une souche des individus toxique homogeénes et la 2°™

est caractérisé par
les individus comestible et la derniere c’est une souche hétérogene représente les individus

toxiques et comestibles de différents régions.

Indice Shannon —Weaver sensible aux variations importante des especes plus rares, dans notre

étude la mesure de la diversité est moyenne avec une 92% d’abondances des espéces.
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Conclusion

En dépit de I'expansion de la production de champignons dans le monde occidental et de son
occupation d'une proportion importante dans le domaine de I'économie des pays, sauf que les
pays arabes, Algérie, dépendent encore pour le moment des importations d'autres pays, de
sorte qu'il n'a pas encore entrepris d'études pour identifier les diversités et les variétés
existantes et I'exploité pour bénéficier de ses rendement financiere , bien que faciles a cultiver

et peu onéreuses .

Bien que les champignons soient classés dans 1’alimentation secondaire dans le régime
alimentaire de I’humain, ils jouent un rdle intéressant économique et médical dans notre vie
et important pour la survie d’une bonne partie de la population et une source de revenus pour
beaucoup de ménages aussi ils jouent un réle écologique incontestable pour la survie de la

biodiversité et pour la protection de I’environnement.
Certains nutritionnistes ont considéré les champignons comme un trésor caché de la nature.

Pour cela nous espérons que notre étude suivie par une étude moléculaire pour atteindre ces

perspectives :

faire une liste répertoire montre les espéces trouvé on Algérie.
- classer les especes selon la toxicité et le rendement quantitatif et qualitatif.

- développé la culture des champignons de la maniere la plus rapide et au cout le plus

bas pour améliorer le plan industriel.

- Améliorer la production par amélioration génétique pour créer des nouvelles variétés

a partir des variétés existantes.

- Soutenir I’économie nationale en réalisant 1I’autosuffisance et en empéchant

I’importation de champignons de I’étranger.

- Exploitation de sites abandonnés et d installations négligées pour le développement et

I’expansion de la culture des champignons.

- Relancer les domaines agricole, industriel et commercial et opportunités d'emploi

ouvertes pour les jeunes.
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Résumé

Dans le cadre de I’étude de la diversité biologique des ressources génétiques en général et des
champignons en particulier en raison de manque d’études sur la description de caractére
phénotypiques ainsi que I’identification taxonomique des champignons .Nous avons contribué a
I'étude morphologique d'une population de champignons dans la wilaya de Tlemcen et d'Oran, un
effectif de 88 individus des différents espéces répartis dans 5 régions Moutas , Hafir , Zarifet ,Ras
Ossfor et Mesrghine .

Les caractéres phénotypiques influent directement sur identification des champignons ou on a
sélectionné 10 espéces 06 especes comestible: Agaricus champétre Ganoderma lucidum Champ
picon Clytopilus prunullus agaricus compestris agaricus bisporus, et 4 espéces toxique Coprinus
inky shag, Wood ear, Fausse chanterelle, et la Morille. L’étude statistique nous permet d’atteindre 3
souches et 2 variétés des champignons et une diversité moyenne.

Mots clé : champignon, Phénotype, Caractérisation, identification taxonomique, Algérie, variété.

Abstract

As part of the study of the biological diversity of genetic resources in general and fungi in particular
due to lack of studies on the description of phenotypic characters as well as the taxonomic
identification of fungi. We contributed to the morphological study of a population of mushrooms in
the wilaya of Tlemcen and Oran, a simple of 88 individuals from different species distributed in 5
regions Moutas, Hafir, Zarifet, Ras Ossfor and Mesrghine.

The phenotypic characters directly affect the identification of fungi where 10 species were selected.
06 edible species: Agaricus field Ganoderma lucidum Field picon Clytopilus prunullus agaricus
compestris agaricus bisporus, and 4 species Coprinus toxic inky shag, Wood ear, Chanterelle, and
Morel. The statistical study allows us to reach 3 strains and 2 varieties of mushrooms and average
diversity.

Keywords: mushroom, Phenotype, Characterization, taxonomic identification, Algeria, variety.




